


受付・お渡し　　　　　　　　：8 受付・お渡し　　　　　　　　：8

受付・お渡し　　　　　　　　：8

皿数
サビ入り サビ抜き2かん 皿数

サビ抜き2かん

120円（税込130円）
皿数

サビ入り サビ抜き2かん 皿数
サビ入り サビ抜き

120円（税込130円）

180円（税込194円）

240円（税込259円）

120円（税込130円） 360円（税込389円）
皿数

サビ入り サビ抜き

360円（税込389円）

480円（税込518円）

240円（税込259円） 360円（税込389円）

480円（税込518円）

ごちそう皿 598円（税込646円）

180円（税込194円）

120円（税込130円） 180円（税込194円）
皿数
サビ抜き

皿数
サビ抜き 品数 品数

受付・お渡し
：8

受付時間
：8

皿数
サビ抜き2かん

受付・お渡し
：8 8 受付・お渡し

：

受付時間
：8

2かん

180円（税込194円）

240円（税込259円）

皿数
サビ入り サビ抜き

品数

受付時間
：8本まぐろ赤身

大 赤 海 老
生とろサーモン
え ん が わ
真 鯛
煮 あ な ご
蒸 し 海 老
漬けまぐろ刻みわさび添え
海老三昧(3かん）
いか三昧（3かん）
貝三昧（3かん）
まぐろ味比べ(3かん）

本まぐろ中とろ
大 赤 貝
数 の 子
本ずわいがに
ほ た て
あ わ び
サーモン三昧(3かん）

一 本 あ な ご
かに三昧（3かん）

ほ っ き 貝
す る め い か
こ は だ
自家製〆さば
甘 海 老
オニオンサーモン
出し巻き握り
名物出し巻き玉子

ま ぐ ろ
紋 甲 い か
生 サ ー モ ン
自家製するめいか沖漬
い か ポ ン
名物鯖棒寿司
つ ぶ 貝
ぶ り
い わ し
石 垣 貝
た こ

い く ら

う に

すしっこ軍艦
いか納豆軍艦
いかごま軍艦
オクラ納豆軍艦
いかオクラ軍艦

するめいか軍艦三昧（3かん）
ばくだん軍艦

かにみそ軍艦

ねぎとろ軍艦
ねぎとろ納豆軍艦
えびマヨ軍艦
コ ー ン 軍 艦

●本まぐろ大とろ
●本まぐろ中とろ
●本まぐろ赤身

本まぐろ三昧

●大赤海老●蒸し海老
●かにみそ●本ずわいがに
●本ずわいがに（かにみそ添え）

えびかにづくし

●あわび●大赤貝
●季節の貝
●ほっき貝●つぶ貝

●本まぐろ中とろ●本まぐろ赤身
●まぐろ（2かん）
●漬けまぐろ刻みわさび添え

貝づくし

まぐろづくし

握り 軍艦 軍艦握り

い な り
か っ ぱ 巻
梅 巻
納 豆 巻
かんぴょう巻
栄 助 巻
な み だ 巻

鉄 火 巻
ね ぎ と ろ 巻
大人の納豆巻
大人のかんぴょう巻
サーモンレタス巻
助六（3かん）

巻物 巻物

セット

デザート

おすすめ品

一品料理

炙 り ま ぐ ろ
寿司屋の玉子サンド
炙 り さ ば
二度焼き出し巻き握り
炙 り い わ し
炙りサーモン

ドリンク

炙り生とろサーモン
炙り蒸し海老
炙りえんがわ
炙 り 三 昧

炙り

本まぐろ大とろ（2かん）

お子さまセット

生 ビ ー ル
日 本 酒
ノンアルコールビール

氏名

TEL

日時

様

（カタカナ・フルネーム）

（　　　　　　）

　月　　　 日 （　　） （　　　　　時　　　　分）

●お皿の枚数をご記入ください。1皿2かんです。三昧シリーズは1皿3かんです。
●本日のおすすめ品は掲示をご覧ください。ご記入は空欄をご利用ください。●天候等により入荷できない場合や、鮮度にこだわる為、売り切れじまいになる場合もありますのでご了承ください。

太枠の中をご記入くださいお好み・お座敷共通ご注文用紙

お待ち ・ お食事中

番様

受付日時

受　付
担当者

月　　  　日

時　　  　分

セット

個口

個口

お好み

合
計 個口

枚数

包装担当者

120円
180円
240円
300円
360円
480円
598円
695円

円
円

合計枚数

チェック

個

容器数 チェック

持ち込み
容器

80円

100円

130円

160円

190円

230円

17.03 全店
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